Concombres vinaigrette VvV
Saucisse de strasbourg

Purée de pommes de terre

BOche de chévre & la coupe

Compote

Falafels de pois chiches et ketchup

Taboulé Salade de tomates et dés d'emmental

Haricots verts Tortis

Yaourt sucré

Réti de veau

Fruit de saison Flan caramel

ournon sur

Rhéne

Cake & l'emmental
Maison

Béatonnets de colin et citron

Ratatouille
Fromage fouetté

Fruit de saison

Salade nigoise
Poulet roti Emincé de beeuf & lindienne
Petits pois & la menthe Semoule .

Camembert & la coupe

Fruit de saison
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L’ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produrts panés et certaines patissenes a base de péte feuilletée ot pate a chou).

Créme anglaise

Madeleine

1ssus de la péche durable.

Nous privilégions les fruifs et |
Fagnculture durable.
Nos fruits sont 100% d’ongine France, et locaux =n

pleine saison (hors agrumes et fruits exotiques).

Nos compotes sont 100% locales, & base de pommes,
poires, abricots provenant de vergers locaux.

Elles sont sans sucres ajoutes.

@ AOP : Appell
S d'Onigine Protégée

Salade verte Ascencion

bV Menu végétarien

O Présence possible de l'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent excaptionnellement occasionner des changements sur les produitts sélectionnés
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