Rosette

Boulettes de beeuf sauce pizzaiolo

Macaronnis

Z. int llin
® Saint Marcelli
& la coupe

Fruit de saison

Pentecéte

Carottes rapées

Jambon blanc

Salade de farfalles & l'italienne
(billes de mozzarella)

Fromage blanc nature et sucre
[seau)

NOS APPROVISIONNEMENTS
Nos Viandes sont 100% frangaises, et locales
pour le Boeut, le Veau, le Porc (Ocatanie /
Rhéne Alpes).

ﬂ Nos charcutenies sont 100% francaises.

Nos pétes : 5% sont produrtes en France, les
labéhsées Bio sont produites par des entreprises
régronales (Vaucluse et Rhdne-Alpes).
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avec vinaigrette au citron

Salade verte Macédoine sauce coktail

Merlu sauce sofranée
@ Riz

Petit suisse sucré

Sauté de porc aux olives Tajine de pois chiches et courgettes

Duo de carottes et riz et sa semoule

Petit moulé nature

Flan vanille Gateau chocolat - patates douces Maison Fraises

Tomates vinaigrette o_m-}o: Tapenade sur toast

Raviolis & I'emmental Emincé de beeuf basquaise Poisson pané et citron

sauce tomate Pommes noisette Courgettes au fromage frais

Saint Marcellin

du Vercors & la coupe Galtia

Cotentin

Compote Fruit de saison Mousse au chocolat

Salade composée

H isi T lé
Salade de pommes de terre parisienne aboulé wﬁm jualadavarie et tarats]
Nuggets de dinde Roti de beeuf (froid) Dahl de lentilles .
Haricots verts Courgettes & la provencale @ Riz

Coulommiers & la coupe Emmental & la coupe Créme anglaise

Fruit de saison Fruit de saison Géteau & la noix de coco Maison
Nos filets de poissons sont 100% MSC,
tssus de la péche durable,

Nos légumes frais sont 100% locaux en pleine saison

ou a minima d’ongime France,

Nous privilégions les fruifs et légumes issus de
l"agniculture durable.

Nos | s sont 100% d’ongine France, et locaux oo
0_930 saison (hors agrumes et frutts exchiques).

Nos compotes sont 100% locales, & base de pommes,
poires, abricots provenant de vergers locaux.
Efles sont sans sucres ajouteés.,
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AOP : Appellation é

ROUC je

d'Ongine Protégée .

I'ensemble de nos plals sont cuisinés maison (hors produits panés el certames pahssenes & base de pate feulletée et pate a chou).

O Présence possible de 'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.



